TERRE DE QUARANTE

2020

CERTIFIE 7
\ur *;k * *** €;§.

* *

AB K‘*
\J

AGRICULTURE ¢ .
CERTIFIE PAR FR- BIO -01
BIOLOGIQUE AcGRIGULTURE FRANCGE vigneron
independant

CEPAGE & DEGRE - Syrah 60% & Grenache Noir 407% - 157% Vol.
APPELLATION - AOP Cdtes du Roussillon Rouge

MILLESIME & PRODUCTION - 2020 - 6000 bouteilles

SOL & RECOMPENSES - Terres argilo-caillouteuses - James suckling 90
LABEL - Label Bio - AB Ecocert

VINIFICATION - Aprés une sélection manuelle rigoureuse, la vendange
est éraflée puis foulée. Les raisins sont vinifiés de maniere traditionnelle a
température controlée (syrah et grenache noir sont vinifiés séparemment
avant d'étre assemblés). La fermentation alcoolique se fait en cuve, puis le
vin est éleve en fiit pendant 12 mois. Le vin est ensuite passé au froid pour la
stabilisation tartrique puis au filtre tangentiel avant la mise en bouteille.

OEIL - Robe rouge sombre, limpide et brillante

NEZ - Evoque les fruits noirs (cassis, myrtille) et les épices, comme le
poivre, la cannelle et la vanille

BOUCHE - Lattague est franche et puissante, puis la finesse et la rondeur
déroulent en bouche sur une finale longue, soyeuse et fraiche. Fruits noirs
et épices douces.

ACCORD METS & VINS - Ce vin sera le compagnon élégant et idéal d'un
@ gA ¢ chapon réti au four, d'un carré d"agneau ou d'une belle entrecdte.
0//;0(,,,@ ; , : T° de service 14-15 °C. Excellent Potentiel de garde, jusqu‘a 10 ans.

A L'ORIGINE DU NOM - Avant Uhectare, il y avait ['éminade, et cette parcelle
en comptait quarante...

De cette ancienne unité agraire est né le nom de ce vin, mémoire d'un temps
ou la terre se mesurait a 'effort et au regard.

_ Terre de Quarante, c’est une cuvée enracinée dans Uhistoire, issue d'un sol
TERRE pf QUARANTE ‘ travaillé avec constance et respect depuis des générations.

Un vin authentique, franc, marqué par la force tranquille d'un terroir transmis
sans mesure. .. 0u presque.

CHATEAU
DISPONIBLE EN MAGNUM NADAL HAINAUT




