
CÉPAGE & DEGRÉ   -   Syrah 70% - Grenache Noir 30%  -  14,5% Vol.

APPELLATION  -   AOP Côtes du Roussillon Rouge

MILLÉSIME & PRODUCTION -   2020 - 2400 bouteilles

RENDEMENT & SOL   -   25  hl/ha - Terres argilo-caillouteuses

LABEL  -   Label Bio - AB Ecocert
 
VINIFICATION   -   Vinification ancestrale, integralement faite en barrique. 
Après une sélection rigoureuse, la vendange est égrappée, mise en tonneaux 
de 500L puis légèrement foulée. Pigeage manuel en tonneaux pendant 20 
jours, macération pendant 30 jours. Enfin nous procédons à un pressurage 
manuel lent à l’aide d’un petit pressoir à vis. Suivi par un élevage de 12 mois 
en barrique. Cette cuvée d’exception fait l’éloge de la lenteur.
 
OEIL  -  Robe pourpre intense.
 
NEZ  -  Très élégant, confiture de cassis réhaussée par une pointe de coco 
sur une note finale de réglisse et de violette. 
 
BOUCHE  -  Attaque en bouche puissante. Un élixir raffiné qui s’exprime par 
une réglisse douce, de la vanille sur un joli boisé très subtil. 
 
ACCORD METS & VINS  -   « Signum » est un vin d’exception qui se 
déguste lors de belles occasions, autour d’un gibier ou d’un rôti d’agneau. Sa 
fraîcheur se marie bien avec des plats un peu relevés ou un beau plateau de 
fromages. 
T° de service 14-15 °C. À carafer. Excellent Potentiel de garde, jusqu’à 10 
ans.

À L’ORIGINE DU NOM - Dans les archives anciennes de Perpignan, un signe 
a traversé les siècles : SIGNUM.
Entre 1170 et 1400, cette signature scellait les actes notariés du prieuré 
cistercien installé sur le domaine. Écrite en latin - SIGNUM- signifie le sceau 
du clergé.  SIGNUM est aujourd’hui une cuvée empreinte de cette mémoire 
sacrée, grave et lumineuse, qui unit histoire, terre et caractère.
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